
Listenpreise exkl. MWSt. Listenpreise exkl. MWSt.



P
IZ

Z
A

T
E

C
H

N
IK

94

Listenpreise exkl. MWSt. Listenpreise exkl. MWSt.

Teig-Knetmaschinen

IR 22

Spiralknetmaschinen für Pizzeria, 
Bäckerei, Selbstvermarkter 

• Gehäuse aus Stahl lackiert
• Kessel, Spirale, Zentralachse und 
   Schutzgitter aus rostfreiem Edelstahl
• Kugelgelagerter Kettenantrieb
• 20 min Zeitschaltuhr
• Fahrbar

Modelle IF:
Ausführung mit fixem Kessel.

Modelle IR:
Ausführung mit klappbarem Oberteil und 
abnehmbarem Kessel.

Modell VS:
Variable Geschwindigkeit

IF 22

Modell Art.Nr. Teig Fassung Maße BxTxH Anschlusswert

IF 17 125837 12 kg 17 l 350 x 660 x 630 mm 735 W / 400 V

IF 22 125838 18 kg 22 l 400 x 690 x 630 mm 735 W / 400 V

IF 33 125839 25 kg 33 l 440 x 830 x 720 mm 1470 W / 400 V

IF 42 125840 38 kg 42 l 470 x 850 x 720 mm 1470 W / 400 V

Aufpreis variable Geschwindigkeit

Modell Art.Nr. Teig Fassung Maße BxTxH Anschlusswert

IR 22 125842 18 kg 22 l 420 x 720 x 640 mm 735 W / 400 V

IR 33 125843 25 kg 33 l 460 x 840 x 730 mm 1470 W / 400 V

IR 42 125844 38 kg 42 l 490 x 860 x 730 mm 1470 W / 400 V

Aufpreis variable Geschwindigkeit

D
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Pizzaofen PZ 30

• Leistungsstarker Pizzaofen für  
   Imbiss, Cafeteria und Bistro
• Kurze Aufheiz- und Backzeit 
• Ausführung aus rostfreiem Edelstahl
• Thermostatische Temperatur-
   einstellung von 0° bis 330 ° C
• Herausnehmbarer Rost mit 
   hitzefreiem Griff
• Heizelemente aus Edelstahl

Pizzaöfen PZ 135 / 235 / 425 / 825

• Ausführung aus rostfreiem Edelstahl
• Thermostatische Temperatur-
   einstellung von 0° bis 330 ° C
• Zeitschaltuhr
• Wärmeisolierte Backkammer
• Schamottstein
• Heizelemente aus Edelstahl
• stapelbar	  
• Modell PZ 425 und PZ 825 mit 
   Sichtfenster und Licht

Pizza Öfen PZ

Modell Art.Nr. Pizzen  Rostgröße Maße BxTxH      Anschlusswert         Preis €

PZ 30 112875 1 x Ø 30 cm 400 x 360 mm 550 x 430 x 200 mm 1,6 kW / 230 V          341,00  

Pizzaofen Standard

Modell Art.Nr. Pizzen       Backkammer          Maße BxTxH      Anschlusswert

PZ 135 112402 1 x Ø 35 cm 410 x 360 x 90 mm 550 x 430 x 245 mm        1,6 kW / 230 V

PZ 235 112874 2 x Ø 35 cm 2 x 410 x 360 x 90 mm 550 x 430 x 375 mm        2,4 kW / 230 V

PZ 425 125947 4 x Ø 25 cm 510 x 510 x 110 mm 710 x 590 x 300 mm        3,0 kW / 230 V

PZ 825 N 125948 8 x Ø 25 cm 2 x 510 x 510 x 110 mm 710 x 590 x 450 mm       4,5 kW / 400 V

 

Pizzaöfen schamottiert

D

PZ 425 PZ 825 NPZ 135
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Pizza-Öfen PZ

Pizzaöfen mit einer Backkammer

Modell Art. Nr. Pizzen       Backkammer Maße BxTxH Anschlusswert

PZ 434 129951 4 Pizzen Ø 34 cm 700x700x150 mm 990x920x380 mm 5,6 kW / 400 V

PZ 634 129952 6 Pizzen Ø 34 cm 700x1050x150 mm 990x1270x380 mm 9,3 kW / 400 V

PZ 934 129953 9 Pizzen Ø 34 cm 1050x1050x150 mm 1340x1270x380 mm 12,9 kW / 400 V

D

Pizzaöfen mit 2 getrennt schaltbaren Backkammern

Modell Art. Nr. Pizzen       Backkammer Maße BxTxH Anschlusswert

PZ 834 129954 2 x 4 Pizzen Ø 34 cm 2 x 700x700x150 mm 990x920x680 mm 12,9 kW / 400 V

PZ 1234 129955 2 x 6 Pizzen Ø 34 cm 2 x 700x1050x150 mm 990x1270x680 mm 18,6 kW / 400 V

PZ 434

PZ 830

Pizzaöfen PZ

• Gehäuse aus lackiertem Stahl
• Frontseite und Tür aus Edelstahl
• Mechanische Steuerung
• Ober- und Unterhitze 
   getrennt regelbar
• Temperaturbereich 0° - 450°C
• Tür mit Glasfenster
• Innenbeleuchtung
• Boden aus feuerfestem Spezial- 
   material (Schamott)  
• stapelbar



P
IZ

Z
A

T
E

C
H

N
IK

97

Listenpreise exkl. MWSt. Listenpreise exkl. MWSt.

Pizza-Öfen Donatello

D

Pizzaöfen Donatello

• Backkammer aus Edelstahl
• Wärmerückgewinnung in die Backkammer
• Beleuchtung der Backkammer mit Halogenlampe
• Backfläche aus Cordierit-Steinen
• Akustisches Signal bei Garzeitende
• Vorderseite aus Edelstahl mit abgerundeten Säulen
• Digitale Temperatursteuerung für Ober- und 
   Unterhitze getrennt regelbar
• Dampfablass
• Digitale Temperatursteuerung
• Regelung der Heizleistung für Ober- und Unterhitze

Version CD:
• digitale Temperaturregelung der Backkammer und  
   der Ober- und Unterhitze (minimal - maximal)

Version D: 
• digitale Temperaturregelung der Backkammer und  
   der Ober- und Unterhitze (0 % bis 100 %)

Modell Art. Nr. Pizzen       Backkammer Maße BxTxH Anschlusswert

DN435 1CD 130130 4 x Ø 35 cm      720x720x150 mm 1155x1000x437 mm   5,1 kW / 400 V

DN635 1CD 130131 6 x Ø 35 cm 720x1080x150 mm 1155x1360x437 mm 7,8 kW / 400 V

DN635L1CD 130132 6 x Ø 35 cm 1080x720x150 mm 1515x1000x437 mm 7,8 kW / 400 V

DN935 1CD 130133 9 x Ø 35 cm 1080x1080 x150 mm 1515x1360x437 mm 11,7 kW / 400 V

DN435 1D 130846 4 x Ø 35 cm      720x720x150 mm 1155x1000x437 mm   5,1 kW / 400 V

DN635 1D 130847 6 x Ø 35 cm 720x1080x150 mm 1155x1360x437 mm 7,8 kW / 400 V

DN635 L1D 130848 6 x Ø 35 cm 1080x720x150 mm 1515x1000x437 mm 7,8 kW / 400 V

DN935 1D 130849 9 x Ø 35 cm 1080x1080 x150 mm 1515x1360x437 mm 11,7 kW / 400 V

Version CD Version D

Pizzaöfen mit einer Backkammer
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D

Pizza-Öfen Donatello

Untergestell
• Konstruktion aus Edelstahl
• Rädersatz gegen Aufpreis

Modell Art. Nr. Abluftleistung Maße BxTxH Anschlusswert

KDN 435 AS 130916 700 m³/h   1165x760x500 mm 130 W / 230 V

KDN 635 AS 130917 700 m³/h 1165x1120x500 mm 130 W / 230 V

KDN 635 L AS 130918 700 m³/h   1525x760x500 mm 130 W / 230 V

KDN 935 AS 130919 700 m³/h 1525x1120x500 mm 130 W / 230 V

Absaughauben
• Konstruktion aus Edelstahl
• Sauggebläse mit 5 Geschwindigkeitsstufen

Zubehör zu Pizzaöfen Donatello

Modell Art. Nr. Maße BxTxH

SDN 435/1 130921   1165x760x500 mm

SDN 435/2 130923 1155x745x900 mm

SDN 635/1 130924 1155x1105x1100 mm

SDN 635/2 130925 1155x1105x900 mm

SDN 635L/1 130926   1515x745x1100 mm

SDN 635L/2 130927 1515x745x900 mm

SDN 935/1 130928   1515x1105x1100 mm

SDN 935/2 130929 1515x1105x900 mm

Modell Art. Nr. Pizzen       Backkammer Maße BxTxH Anschlusswert

DN435 2CD 130134 8 x Ø 35 cm     2x720x720x150 mm 1155x1000x784 mm 10,2 kW / 400 V

DN635 2CD 130135 12 x Ø 35 cm 2x720x1080x150 mm 1155x1360x784 mm 15,6 kW / 400 V

DN635L2CD 130136 12 x Ø 35 cm 2x1080x720x150 mm 1515x1000x784 mm 15,6 kW / 400 V

DN935 2CD 130137 18 x Ø 35 cm 2x1080x1080x150 mm 1515x1360x784 mm 23,4 kW / 400 V

DN435 2D 130850 8 x Ø 35 cm     2x720x720x150 mm 1155x1000x784 mm 10,2 kW / 400 V

DN635 2D 130851 12 x Ø 35 cm 2x720x1080x150 mm 1155x1360x784 mm 15,6 kW / 400 V

DN635 L2D 130852 12 x Ø 35 cm 2x720x1080x150 mm 1515x1000x784 mm 15,6 kW / 400 V

DN935 2D 130853 18 x Ø 35 cm 2x1080x1080x150 mm 1515x1360x784 mm 23,4 kW / 400 V

Pizzaöfen mit 2 getrennt schaltbaren Backkammern

• Backkammer aus Edelstahl
• Wärmerückgewinnung in die Backkammer
• Beleuchtung der Backkammer mit Halogenlampe
• Backfläche aus Cordierit-Steinen
• Akustisches Signal bei Garzeitende
• Vorderseite aus Edelstahl mit abgerundeten Säulen
• Digitale Temperatursteuerung für Ober- und Unter- 
   hitze getrennt regelbar
• Dampfablass
• Digitale Temperatursteuerung
• Regelung der Heizleistung für Ober- und Unterhitze 

• Steuerungen CD / D = gleiche Ausführung 
   wie bei 1-Backkammer Modellen


